
Ei-Sterilisator, 30 Eier
281208

Unverzichtbar für jede Küche in Schule, Hotel, Restaurant,
Kantine oder Konditorei. Desinfiziert 30 Eier (281208) oder
10 Eier (218253) auf einmal. Stahl pulverbeschichtetes UV-
beständiges Gitter, das in der Lagerschublade befestigt ist.
Die Eier werden in einem Bestrahlungsprozess mit Wellen von
253,7 nm Länge sterilisiert. Die Bestrahlung (Sterilisation)
dauert etwa 2,30 Minuten. Die Eier können direkt nach dem
Desinfektionsprozess verwendet werden. Die Lampen werden
beim Öffnen der Schublade automatisch ausgeschaltet.
Gehäuse aus rostfreiem Stahl. Gelagerte Eierablage aus
Edelstahl. Lebensdauer der UV-Strahler: 7500 h.

Spezifikationen
Materialien : Edelstahl
Spannung (V) : 230
Schutzmaßnahmen : Thermosicherung
Elektriker erforderlich : Nein

Verpackungseinheit : 1
Länge (mm) : 358
Breite (mm) : 512
Höhe (mm) : 255
Kapazität : 30
Kapazität Einheit : Stück
Eingangsleistung (W) : 78
Bedienfeld : Analog
Programmierbar : Nein
Measurements : 358x512x(H)255

Transportspezifikationen
EAN : 8711369281208
Gross weight (kg) : 14.47
Net weight (kg) : 12.78
Intrastat code : 84198180

Sales units per pallet : 12
Plastic packaging (gram) : 125
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